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| "My, | GUTEN
ZUCkeTSGBe Pferdedpfe( , Hinde waschen, fertig, los! >m\““ . APPETIT

Zerkrimle den Kuchen grob in eine Backschissel. BROS[I_I

Pferdeéngel stinken? Nicht immer! Q\ Meine kleinen Verrihre ihn mit dem Mixer, bis nur noch kleine Krimel ibrig
Schoko-Apfelchen schmecken iedenfalls himmlisch. \ sind. Schdle und entkerne vorsichtig die Apfel, dann reibe sie

klein. Klitzeklein! Vermische den Teig mit den winzigen Apfel-
raspeln. Driicke jeweils eine kleine Handvoll Teig zu einer

(;0 Du brauchst: M M H ! I__EC KER festen Kugel zusammen. Nee, rollen geht nicht. Die Kugeln

durfen schief und krumm werden! £chte Pferdedpfel sind ja

400 g fertigen Rihrkuchen (geht auch mit Schokokucher) auch nicht perfekt. stelle olle Kugeln fir eine halbe Stunde
- 2 kleine Apfel (echte, nicht die vom Pherd) in den KUhlschrank. ﬁ;\fi e
1 Tafel Vollmilchschokoladen-KuvertUre o
Zahnstocher Inzwischen erwdrme die Kuverture in der Mikrowelle. Bitte dazu
Erwachsene um Hilfe! Nun spieB3t du eine der Kugeln vorsichtig

G UTEN auf einen Zahnstocher PJEK| und drehst sie in der Kuvertire.
ROLL | Lass die Kugeln abkihlen, bis die Schokolade fest ist.
APPETIT

Jetzt aber reinbeiBent WIH1|||

s |
F E(KER < GALOPPIERENDEN

b APPETIT!

PS: Du kannst diese Fdhnchen kopieren, ausschneiden und
ausmalen. Streiche Kleber auf die Rickseite. Lege ein Ende
eines Zahnstochers in die Mitte und dricke nun das Papier
fest aufeinander. Wenn der Kleber getrocknet ist, kannst du
die Fdhnchen in die Pferdedpfel stecken. Das sieht toll aus!
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